
Menús 
 navidad 2025



EL Cenachero
TEATINOS



INFORMACIÓN

SOBRE LOS MENÚS 

Todos los menús incluye barra libre
de bebidas durante el servicio de

comida (vinos blancos, tintos,
cervezas, refrescos y agua).

Surtido de postres (tarta de queso,
brownie, mini milhojas etc)

Cafés y infusiones.



MENÚ 1

Gambas cocidas

Mejillones salteados

Tomate con aguacate, ventresca y cebolla morada.

Revuelto de ajetes, jamón y gambas

Croquetas de ibéricos

37€

ENTRANTES
(A compartir entre 4 personas).

PARA TERMINAR

Fritura variada malagueña.

(A compartir ración para 4 personas).

Precio por persona



MENÚ 2

Gambas cocidas.

Mejillones al vapor.

Cogollos cenachero.

Buchones de rosada.

Boquerones al limón.

44€

ENTRANTES
(A compartir ración para 4 personas).

PARA TERMINAR
(Plato a elegir por persona).

Brocheta de rosada con patatas a lo pobre.

Secreto ibérico con patatas gajo.

Pulpo a la brasa con patatas a lo pobre.

Solomillo de cerda a la pimienta. con patatas gajo

Precio por persona



MENÚ 3

Jamón Iberico de bellota y queso curado de oveja.

Gambas cocidas.

Almejas salteadas.

Fideos tostados con alioli de coral.

Tosta de atún rojo con alioli trufado.

48€

Rosada a la plancha con patatas a lo pobre.

 Dorada a la espalda con verduras.

 Abanico ibérico con patatas gajo.

Solomillo de cerda a la pimienta. con patatas gajo.

ENTRANTES

SEGUNDOS

(A compartir  ración para 4 personas).

(Elegir un plato por persona).

Precio por persona



MENÚ 4

Jamón Iberico de bellota y queso curado de oveja.

Gambas frescas a la plancha.

Coquinas.

Hamburguesitas de marisco.

Peregrina a la plancha o gratinada. (A elegir por persona)

Presa ibérica con patatas gajo.

Pulpo a la brasa con patatas a lo pobre.

Lubina a la espalda con verduras.

Abanico ibérico con patatas gajo.

ENTRANTES

SEGUNDOS

(A compartir ración para 4 personas).

(Elegir un plato por persona).

54€
Precio por persona


