
Menús 
 navidad 2025



EL Cenachero
centro



INFORMACIÓN

SOBRE LOS MENÚS 

Todos los menús incluye barra libre
de bebidas durante el servicio de

comida (vinos blancos, tintos,
cervezas, refrescos y agua).

Surtido de postres (tarta de queso,
brownie, mini milhojas etc)

Cafés y infusiones.



MENÚ 1

Gambas cocidas.

Mejillones al vapor.

Croquetas variadas.

Fideos tostados con alioli de coral.

Revuelto de setas, jamón y gambas.

42€

ENTRANTES
(A compartir ración para 4 personas).

PARA TERMINAR

Fritura variada malagueña.

(A compartir ración para 4 personas).



MENÚ 2

Gambas cocidas.

Almejas salteadas.

Tomate con aguacate, atún y cebolla morada.

Boquerones al limón.

47€

ENTRANTES
(A compartir ración para 4 personas).

PARA TERMINAR
(A compartir ración para 4 personas).

Calamar a la brasa con guarnición de verdura.

Presa ibérica de bellota con guarnición de
patatas gajo.



MENÚ 3

Jamón Iberico de bellota y queso curado de oveja.

Gambas cocidas.

Mejillones salteados.

Fideos tostados con alioli de coral.

Boquerones al limón.

54€

Brocheta de rosada con gambas y de guarnición patatas  a lo pobre.

Dorada a la espalda con verduras.

Solomillo de cerdo a la pimienta con patatas gajo.

Secreto ibérico de bellota con patatas gajo.

ENTRANTES

SEGUNDOS

(A compartir  ración para 4 personas).

(Elegir un plato por persona).



MENÚ 4

Jamón Iberico de bellota y queso curado de oveja.

Gambas cocidas.

Almejas de carril salteadas.

Tosta de atún rojo.

Pluma ibérica de bellota con patatas gajo.

Lubina a la espalda con verduras.

Brocheta de rape con patatas a la pobre.

ENTRANTES

SEGUNDOS

(A compartir ración para 4 personas).

(Elegir un plato por persona).

58€



MENÚ 5

Jamón Iberico de bellota y queso curado de oveja.

Gambas a la plancha.

Matrimonio
(Rebanadas de pan tostado con aceite, tomate, anchoa y

boquerones en vinagre.)

Almejas de la casa.

Peregrina plancha o gratinada.

65€

Entrecot de ternera gallega con patatas.

Atún rojo a la plancha con verduras.

ENTRANTES

SEGUNDOS
(Elegir un plato por persona).

(A compartir ración  para 4 personas).


